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２０１４年３月２６日 

オリエンタル酵母工業「第１７回 ファベックス２０１４」に出展 

～外食・中食等の幅ひろい業態に向けた業務用ソース・クリームを提案～ 

日清製粉グループのオリエンタル酵母工業株式会社（社長：中川 真佐志）は、   

本年４月２日（水）～４日（金）の３日間、東京ビッグサイト（有明）で開催される

国内最大級の業務用食品・食材・機器・容器の総合見本市「第１７回 ファベックス

２０１４」に出展します。 

 

 

 

 

 

 

■「誰でも、おいしく、幅ひろく」をコンセプトに業務用ソースやクリームを提案 

 当社ブースでは、“誰でも”簡単に、“おいしく”調理でき、外食・中食等の“幅ひ

ろい”業態で、“幅ひろい”メニューに使用できる業務用ソース、クリームを提案し

ます。今回は、当社の豊富な業務用製品の中から“調理ソース”、“製菓・製パン用ク

リーム”、“カレーソース”を中心にプレゼンテーションや試食提供を行うことで、外

食・中食等の幅ひろい業態のお客様に、当社製品の特長・魅力を存分にお伝えします。 

 

■ 当社ブース概要 

場所：東１ホール（小間番号：１Ｐ－１１） 

主な出展内容： 

① 製品プレゼンテーション（各日６回実施予定） 

当社の製品開発に携わったフードコーディネーター・ナガタ ユイ氏と当社の研

究開発担当者が、調理ソース「ごちそうＰＬＵＳ」について製品説明及び調理

デモンストレーションを行い、製品の魅力をアピールします。 

② 試食提供 

「ごちそうＰＬＵＳ」シリーズの具だくさんな調理ソース、製菓・製パン用ク

リーム「アッシュカスター」シリーズなどの試食提供を通じて、当社製品の特

長を実感していただきます。 

健康と信頼をお届けする 
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主な出展製品： 

 ・「ごちそうＰＬＵＳ」シリーズ 

  野菜などの具材をたっぷり加えたサルサ、タルタル、トマトソースなどの調理ソ

ースです。いつもの料理に“かける”、“のせる”、“和える”だけで簡単にごちそ

うメニューが仕上がります。 

 ・辻口博啓氏監修「アッシュカスター」シリーズ 

  原材料を厳選し、素材本来の豊かな風味を活かせるよう甘さを控えた、高級感あ

ふれる、パティシエ辻口博啓氏監修の製菓・製パン用クリームです。 

 ・服部幸應氏監修「カレーソースＹＨ－ＲＩ」 

  服部幸應氏に監修いただき、数種類のスパイスを絶妙にブレンドし、化学調味料

や着色料を使わず素材の風味を最大限に引き出したカレーソースです。飽きのこ

ない味わい深いカレーはさまざまな具材とも相性抜群です。 

  

■「第１７回 ファベックス２０１４」概要 

日時：２０１４年４月２日（水）～４日（金）１０：００～１７：００ 

会場：東京ビッグサイト 東１・２・３・４ホール 

主催：株式会社日本食糧新聞社 

 

 


