
 

平成 22 年 4 月 26 日 

オリエンタル酵母工業株式会社 
 

「ｉｆｉａ／ＨＦＥ ＪＡＰＡＮ２０１０」に出展 

 
オリエンタル酵母工業㈱(本社：東京都板橋区、社長：中村隆司)は、５月１９日から２１日ま

で、東京ビッグサイトにて開催される「第１５回 ｉｆｉａ ＪＡＰＡＮ２０１０（国際食品素材

／添加物展）・第８回 ＨＦＥ ＪＡＰＡＮ２０１０（ヘルスフードエキスポ）」に出展いたします。 

今回の出展では、「おいしさ」につながる食感・風味・色彩をキーワードに、製菓・製パンの

可能性を拡げる新素材をご紹介いたします。 

さらに、食物アレルゲン、栄養成分分析などの食品分析や、機能性食品素材「パン酵母β―グ

ルカン」もご紹介いたします。 

 

■「ｉｆｉａ／ＨＦＥ ＪＡＰＡＮ２０１０」出展概要 

 

日時：   ２０１０年５月１９日（水）～２１日（金）１０：００～１７：００ 

会場：   東京ビッグサイト 西１・２ホール 

ブースと出展内容： 

Ａ－１００４（ｉｆｉａブース） 

製菓・製パンの可能性を拡げる新素材 

発酵風味液「雪シリーズ」 

モルトエキス「モルトエースシリーズ」 

野菜パウダー「ベジファシリーズ」などの紹介 

 

Ａ－１０１９（ｉｆｉａブース／ユーロフィンアナリティクス㈱と共同出展） 

食品分析サービス 

食物アレルゲン、肉種成分分析、栄養成分分析などの紹介 

 

Ｂ－６２９（ＨＦＥブース／β―グルカン協議会出展） 

機能性食品素材 

パン酵母β―グルカンの紹介 

プレゼンテーション：聴講無料 

「パン酵母β－グルカンのヒトでの機能性評価」 

 伊藤千夏（食品研究所 酵母機能開発グループ） 

日時 ５月１９日(水) １１：５０～１２：０５ 

 会場 展示場内プレゼンテーションルーム ルーム④ 

NEWS RELEASE 


