
【作り方】

① 玉ねぎはみじん切りにし、軽く炒める。パン粉は牛乳に浸す。
② 合挽肉とＡを粘り気が出るまでよく捏ねる。
③ ①と溶きほぐした卵を②に入れ、さらに捏ねる。
④ MY フリーズデリカマイルドを③に加え均一になるまで捏ねる。
⑤ ニクミージューシーを④に加えよく捏ねる。
⑥ 約１００ｇずつに分割し、成形する。
⑦ １８０℃のオーブンで約２０分焼成する。
⑧ 急速冷凍する。
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冷凍ハンバーグ

MY フリーズデリカマイルドの油分
を練り込むことで、さらにふっくら
食感に！

当社製品のご紹介

畜肉・水産練り製品用品質向上剤

ニクミージューシー
畜肉・水産練り製品の加熱時にお
ける肉汁の流出を抑制し、ジュー
シーな食感に仕上げる品質向上剤
です。

半固体状ドレッシング
MYフリーズデリカマイルド
耐熱性と冷凍耐性を持ち合わせる
マヨソースです。食材を和えて加
熱殺菌、冷凍しても分離しません。

当社製品のご紹介

１８０℃、２０分間焼成

肉汁が流出してしまう

無添加 MYフリーズデリカマイルド
ニクミージューシー　練り込み

ニクミージューシーで
肉汁を保持


