
当社製品のご紹介

調味液

ピュアオリコ・ＫＰ
料理の味を引きたてながら、
醸造酢由来の静菌効果が期待
できる調味液です。

３時間後

無添加 ナイスライス結添加
ナイスライス結添加で
崩れにくくて食べやすい！

当社製品のご紹介

おにぎりの保形性を向上させる品質向上剤

ナイスライス結
米粒の結着性を高めることで、
おにぎりの保形性を向上させる
製品です。

【作り方】
① ナイスライス結をあたたかいうちにチャーハンまたはピラフに 
 　まぶし、全体をよく混ぜる。
② 成形する。

【作り方】
① 米を研ぎ、２０分間浸漬し吸水させる。
② 米を水から上げ、水、ピュアオリコ・ＫＰとともに炊飯する。
③ 熱いうちに成形し、塩をまぶす。

【材料】（３人分）
米
水

ピュアオリコ・ＫＰ
塩

１５０ｇ
２１０ｇ

（１４０％加水）
１.５ｇ

適量

【材料】（３人分）
炒飯またはピラフ
ナイスライス結

３００ｇ
６ｇ

１

２

ナイスライス結

添加

ナイスライス結添加で
保形性アップ！

３

【材料】（作りやすい分量）
米
水

ピュアオリコ・ＫＰ
塩
オイル漬けツナまたはたらこ
　マヨネーズ
　ナイスライス結

１５０ｇ
２１０ｇ

（１４０％加水）
３ｇ
適量

４０ｇ
３０ｇ
１.１ｇ

【作り方】
①　　塩おにぎりに記載の手順でピュアオリコ・ＫＰを添加し、
　 炊飯した白飯を用意する。
② 軽くオイル切りしたツナまたはたらことＡを合わせ、よく混ぜる。
③ 適量の②を①で包み、おにぎり型に成形する。
④ 塩をまぶす。

１

塩おにぎり 

炒飯おにぎり／ピラフおにぎり

ツナマヨネーズおにぎり／たらこマヨネーズおにぎり

Ａ


