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冷凍食品の幅を広げます！
オリエンタル酵母の他の製品と組み合わせたワンランク上の味つけメニューをご紹介！

生地に発酵調味料「極旨プラス」を添加したお好み焼きです。
「極旨プラス」を加えることで生地に香ばしい旨味がプラスされて
ワンランク上の味つけに。トッピングにMYフリーズデリカマイルド
を線掛けするとよりおいしい見た目に仕上がり、MYフリーズデリカ
マイルドの味わいと生地の旨味が相性バツグン！

おつまみやおかずにぴったりなごぼうとささみのマヨサラダです。
少量の野菜パウダー「ベジファごぼう」を加えることで、
冷解凍後も豊かなごぼうの風味が香り、ワンランク上のサラダに
仕上がります。

「極旨プラス」は、旨味を付与する発酵
調味料です。旨味成分の一つであるアミ
ノ酸を豊富に含んでいるため、添加する
だけで味のベースアップが図れ、後にひ
く旨味を得られます！

「極旨プラス」

ベジファごぼう

MYフリーズデリカマイルドの味わいと「極旨プラス」の旨味が
相性バツグン！

冷解凍後もごぼうの風味が香る！




