
 

平成 21 年 4 月 24 日 

オリエンタル酵母工業株式会社 
 

「ｉｆｉａ ＪＡＰＡＮ２００９」に出展 
 
オリエンタル酵母工業㈱(本社：東京都板橋区、社長：中村隆司)は、５月２０日から２２

日まで、東京ビッグサイトにて開催される「第１４回 ｉｆｉａ ＪＡＰＡＮ２００９（国

際食品素材／添加物展）」に出展いたします。 

今回の出展では、製パン製菓用オーガニック素材、酵母エキスを始めとする調味・栄養素

材、更には、アレルゲン分析及び残留農薬等の受託検査サービスについてご紹介いたします。 

また、同日程にて開催いたしますセミナーにおいて、「日本の「有機（オーガニック）パン」

の現状と今後の展望」、「ダイオキシン：環境への影響、食品へのコンタミについて」につい

て講演を行ないます。 

 

■「ｉｆｉａ ＪＡＰＡＮ２００９」出展概要 

 

日時：   ２００９年５月２０日（水）～２２日（金）１０：００～１７：００ 

会場：   東京ビッグサイト 西１・２ホール 

当社ブース：Ａ－１３１ 

出展物：  食品：製パン製菓用オーガニック素材「ORICO Bio」、 

調味用酵母エキス「醇味」、イーストパウダー 

          野菜パウダー「ベジファ」、加工抹茶、カルマグなど 

       分析：食物アレルゲン分析受託サービス、残留農薬分析受託サービスなど 

 

■「セミナー」概要 

 

① 製パン製菓関連素材・技術セミナー（有料） 

   日本の「有機（オーガニック）パン」の現状と今後の展望 

     若菜 智（取締役 食品事業本部 副本部長） 

     日時：５月２０日（水）１４：００～１４：５０ 

     会場：会議棟 ６０７ 

 ② 食の安心科学セミナー（無料） 

    ダイオキシン：環境への影響、食品へのコンタミについて 

コリン グラニエール（ユーロフィンズサイエンティフィック社）  

日時：５月２１日（金）１０：２０～１０：５０ 

会場：食の安心科学ゾーン内セッションコーナー 
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